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cODIGO: PA-FO-75

FECHA:

PRODUCTO / NOMBRE ACEITE DE PALMA MEZCLA
B Codido SAP 200002389 / SAP 200002390 / SAP 200002278 / SAP 200002177 /
‘ g SAP 200002279 / SAP 200002506 / SAP 200002507
REQUISITOS Clasificacion ACEITES
‘ GENERALES Mezcla constituida por dos o mas aceites comestibles puros obtenidos de

Descripcion del
Producto

diferentes especies vegetales, el cual se utiliza en locaciones con clima
frio y templado (normal). Mezcla de aceites vegetales de Oleina de

palma y aceite de soya. B

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Oleina de Palma, Aceite de Soya, Antioxidante: BHT o TBHQ, Sinergiste?
y antiespumante.

Requisitos
Fisicoquimicos

Todos los aceites deben cumplir con las siguientes caracteristicas de
calidad:

Caracteristicas de Calidad para aceites vegetales.

[ REQUISITOS MAXIMOS | ‘

| Humedad y Materia Volatil (105°C) 02%
Impurezas insolubles 0.05%
Contenido de jaboén residual Negativo ‘

indice de peroxidos, (meq O: / kg de aceite)

Aceites refinados en Planta 1|
Aceites refinados fuera de la planta 5
| Acidez 0.10% <1 ‘

Resolucion 2154 de 2012, Articulo 30. Caracteristicas de calidad para Aceites Vegetales.

Requisitos fisicoquimicos para las mezclas de aceites vegetales ‘
comestibles para cada clima: ‘

« Para Aceite Clima Frio Mezcla 70% Soya /30% Oleina de Palma:

(SAP 200002507 / SAP 200002389 / SAP 200002390)

REQUISITOS | MINIMOS | MAXIMOS
indice de refraccion (ND 40°) 1,464 1,467
indice de Saponificacion (mg KOH/g |
a de aceite) 190.5 197 1
indice de Yodo 103,6 116,5

Calculados para la mezcla 70/30 partiendo de los parametros establecidos en Res 2154 de
2012, NTC 254 (aceite de soya) y NTC 3748 (oleina de palma)
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|+ Para Aceite Clima Frio Mezcla 80% Soya /20% Oleina de Palma:

DR 1)

| | REQUISITOS ]| MINIMOS | MAXIMOS

| | ‘ indice de refraccion (ND 40°) | .

Indice de Saponificacion (mg KOH/g V
de aceite) I || —

| | { indice de Yodo | 1104 T

| I Calculados para la mezcla 80/20 partiendo de los parametros establecidos en Res 2154 de
2012. NTC 254 (aceite de soya) y NTC 3748 (oleina de palma)

1464 | 1 ,E_SS_

190 | 1964

» Para Aceite Clima Templado Mezcla 40% Soya /60% Oleina de
Palma:

| (SAP 200002506 / SAP 200002278 / SAP 200002177 / SAP 200002279)

[ REQUISITOS MINIMOS | MAXIMOS |
[ Indice de refraccion (ND 40°) 1,461 1464
: . [ Indice _de Saponificacion (mg KOH/g 192 1992

| ‘ de aceite) ) [ B it

| | indice de Yodo . 832 | o4

‘ Calculados para la mezcla 40/60 partiendo de los parametros establecidos en Res 2154 de
2012, NTC 254 (aceite de soya) y NTC 3748 (oleina de palma)

No Aplica

‘ Requisitos |
_Microbiolégicos |
| Requisitos

Nutricionales

No Aplica

Para la mezcla de aceites vegetales se admite los siguientes |
porcentajes:

, - Clima Frio, Para Temperaturas Maximo hasta 17°C y aplican las
| siguientes mezclas:

| 30% oleina de palma - 70% aceite de soya
' : o
| ' 20% oleina de palma — 80% aceite de soya

‘ - - Clima Templado: Para Temperaturas entre 17°C vy 24°C v aplica
la siquiente mezcla:

. Otras 60% oleina de palma — 40% aceite de soya

! Cg;?ggﬁgis - Elcolor, olor y sabor de cada producto dt_-:~be ser caracteristico
| - No exceder los limites maximos de Residuos de Plaguicidas — LMR
en alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes
| establecidos en la Resolucion 2906 de 2007. o en Ia norma que la
modifique, adicione o sustituya.
‘ = Deben cumplir con los limites maximos establecidos en las normas
nacionales o en las del Codex Alimentarius para los contaminantes. |
: - No debe contener sustancias extrafias que en el producto originen
‘ reacciones quimicas, fisicas o biologicas que generen caracteristicas |
nocivas a la salud.
‘ - Debe ser limpio y sin sedimentos y exento de olores o sabores que
indiquen alteracion o contaminacion del aceite.
| ‘ - Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales Contaminantes:
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— | [ Contaminante | _Génligaéés_nlé?dﬂgs__' - B
| " Hierro(Fe) | 15mglkg | '

| | | Cobre(Cw |  01mglkg

' ljmg(m‘__ ~01mg/kg |

| ] | Arsenico (As) | 01mg/kg | !

' ‘ ‘ Resolucion 2154 de 2012 Articulo 50

|

I \ ‘ _  Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas Y PCBS |

i \ ) contaminantes: |
] Suma de dioxinas ﬂﬁ?ﬁgg}axinasAQ-FCES_Qi_rETI;eE_’ |
| \ (EQT PCDDIFOMS alas dioxinas (EQT PCDD! F.PCB ||
| T owy)

| | 0.75 pg/g grasa L1.5 pg/g grasa ([l

e |
R | |7 Resolucion 2154 de 2012 Aticulo 51. Para acelles y grasas vegetales.

Resolucion 2154 de 2012, NTC 262, NTC 400, Resolucion 2674 de
2013. |

| REQUISITOS NORMATIVOS

|
| ‘ SAP 200002389 Frasco *1000 ml embalado en caja *12 Unidades '

'| SAP 200002390 Bidon x 20 Litros i
SAP 200002507 Frasco * 900 ml embalado en caja *12 Unidades i

; Presentacion del Clima Templado Mezcla 60/40 '
i l Producto

r T_ Clima Frio Mezcla 80/20 0 7030 N ]

I; ‘ ‘ SAP 200002278 Frasco “1000 ml embalado en caja *12 Unidades
‘ SAP 200002506 Frasco * 900 ml embalado en caja *12 Unidades i
SAP 200002177 Frasco *3000 ml embalado en caja *6 Unidades de 3L |
| EMPAQUE! ‘ SAP 200002279 Bidon x 20 Litros |

| EMBALAJE Y - L -
| ROTULADO X» Envase plastico PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus

| caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica de cierre reforzado, con el |
|ﬁn de garantizar la conservacion del producto dentro de su envase primario |
| \ Empaque y/o l durante el transporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello dei
: | seguridad que garantice su destruccion en la primera apertura, no pueden |
| ‘ Embalaje ‘ entregarse envases rotos 0 deformados y/o que exuden materia grasa al exterior. |
| El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012. .
‘De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido la
_|reutilizacion de envases. I —
| Debe cumplir con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005
\ Resolucion 2508 de 2012, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 ||
y resolucion 264 de 2023, las demas que las sustituyan, modifiquen o |
. ‘ Rotulado adicionen. Y
' La informacion suministrada en el empaque debe tambien declarar la ||

L .\ | existencia o no de alérgenos en su composicion. |

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida atil minimo de doce (12) meses contados a |
! REQUERIMIENTOS DE LA partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener |
| _ ENTIDAD | mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion. |

i El producto debe ser transportadd_é'ﬁ'ﬁr'g'dri"_gf}fdﬁ_rﬁﬁﬂb cerrado.
‘ CONDICIONES DE TRANSPORTE Tralnsporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la |

entidad competente evitando contaminacion cruzada y manteniendo las |
| propiedades del producto iniciales. Se debe conservar en lugar fresco. |
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| seco y aireado. Evitar Exposicion solar. E| vehiculo que realice Ia entrega
Jdeberé presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en |
' donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos
| | Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un
e =
| |‘ Registro sanitario, permiso o notificacion sanitaria del producto
solicitado. (Vigente).
|- Concepto sanitario de planta procesadora. expedida por la entidad
| competente. (Vigente y con concepto Favorable o Favorable con
‘ requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento.
- Si el producto es entregado como materia prima en la Panaderia,
| debe entregarse certificado de calidad del fabricante por lote
- | entregado.
- - Certificacion HACCP ylo FSSC 22000, expedida por la autoridad
competente o ente certificador.
- Podra presentar de manera adicional certificacion ISO 22000

- CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

——— —
FECHA ACTUALIZACION: I MAYO 2024,

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

e | =~ = - e . =

1 Version Inicial

"1'Se retira de donde se menciona E-ré'sele_a_czlén_ZOOOGOEDTi. frasco de 500 mi. E_duaaste_bé_d_lgo se encuentra b!oqueado '
2 | para su uso en la Entidad

_ En certificaciones se adiciona opcion de entregar cerificacion 1SO 22000 y /o FSSC 22000,

| En certificaciones el requisito HACCP se quita la obligatoriedad de entregar dicho certificado. ya que por normatividad la
3 planta de fabricacion de este producto debe tener implementado algunos requisitos del decreto 60 de 2002 (aplicacion del
| Sistema de An_a'a_l_isﬂ_s_de__P_eﬂg__r_gs_xPuntos de Control Critico) pero no debe estar certificado. o — N
Se modifica informacion contenido y presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado Se ajusta
4 equenmientos vida util. Se adiciona en certificaciones la posibilidad de entregar permiso o notificacion sanitaria del producto
| Solicitado (Vigente) de acuerdo al tipo de riesgo delproducte. _ ___~ S ———
Se ajusta informacion en Formato PA-FO-75 Versién 01, se modifica el cadigo SAP 200002060 Garrafa *1000m] por Codigo
SAP 200002277 Frasco x 1000 ml. y codigo SAP 200002062 Bidan x 20 L por Codigo SAP 200002295 Bidon x 20 L debido
a cambio en la UMB en la codificacion del producto.
L Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021, S S
De acuerdo al comportamiento de la caracteristica liquido en los diferentes pisos térmicos se toma decision de tener codigos
6 diferentes para los climas frio y templado, se adicionan Codigos para clima Frio. Se modifican Requisitos fisicoguimicos de
acuerdo a los climas y la informacian en item otras caracteristicas, se adicionan codigos en la presentacion del Producto
. Cambios realizados por IMRC / Julio 2021 e TR .
Se ajustan los requisitos fisicoquimicos de cada mezcla. calculando los valores partiendo de los parametros establecidos en
Res 2154 de 2012, NTC 254 (aceite de soya) y NTC 3748 (oleina de palma), se incluyen codigos SAP 200002505 para la
presentacion por 900 ml mezcla clima frio y SAP 200002504 para la presentacion por 800 ml mezcla clima templado se
retira del item empaque el “empaque Plastico” Yy se deja como ‘empaque PET" toda vez que este maierial es mas resistente
a ruptura, se organizan las presentaciones de acuerdo con el clima para evitar confusiones al memento de leer la FTP

, Cambios realizados por JPMR / Junio 2022,

*  En empague y/o embalaje el texto "Envase PET de uso alimentario de BrinTer uscrdu_e“ng altere sus cé.ractérashcas '
organolepticas. Ademas, debe ser Impermeable al agua y a las grasas. Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser

apertura. no pueden entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior
El matenal debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012,
De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido la reutilizacion de envases’ Lo anterior busca la
mejora de la entrega del producto en cuanto a su envase de acuerdo a la operacion logistica de la entidad
[= __En rotulado se actualiza la_normatividad que establece el reﬂamng_ecnico_ sobre los requisitos de rotulado o )
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En vida Util se agrega la palabra

expedida por la autoridad compe
de la implementacion de este s
22000° se elimina la palabra

Resolucion 2154 de 2012. Camb

etiquetado nutricional que deben cumplir |
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 249
modifiquen o adicionen y se elimina la Resolucion 333 de 2011,

En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquila

os alimentos envasados para ¢

“minimo”

tente o ente certificador, en su defecto
istema, con radicado de fecha
“podra” y se deja como requisi
ios realizados el 27/02/2024 por DASR

dor/ Comercializador del texto “podra presentar Cedrtificacion HACCP,
puede aportar carta de solicitud de Certificacion
no superior a seis m
to de cumplimiento de acuerdo al Articulo 6 de la

onsumo humano, por lo que se agrega la

2 de 2022 y resolucion 254 de 2023. y las demas que las sustituyan. |

eses. y/o 1SO 22000 y/o FSSC

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
En CERTIFICACIONES Proveedor / Magquilador/ Comercializador s
de solicitud de Certificacion de la imple

mentacion de este sistema,

e elimina el texto “En su defecto puede aportar carta |
con radicado de fecha no superior a seis meses”. Y

| 9 se deja como requisito de cumplimiento certificacion HACCP y/o FSSC 22000, de acuerdo al Articulo 6 de la
| Resolucion 2154 de 2012, Y para el caso de la certificacién 1SO 22000 se deja como opcional. Cambios realizados el
| 17/05/2024 por DASR. o ‘
[ CARGO NOMBRE [ FECHA
|
. Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez PICIET (
‘ Rlabary Abastecimientos Clase | Rojas | ! { 1AY 202& ’
i Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez Lf.‘ f,;,’ M m; 202;
' Abastecimientos Clase | Gonzalez e 55 9
! Profesional de Defensa
‘ Revis6 Subdireccion General De Gisella Paola Garcia Avendaiio | 1 7 MAY M4
Operacion Logistica =

| Comité Profesional de Defensa L
l; Asesor | Oficina Asesora de Planeacién | Fabian Ernesto Ponguta Castro | 7 NAY 2024 ‘
- de e Innovacion Institucional / B

Fichas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez /

A H ; 7 4 f YWY -
Técnicas Clase | Montenegro V7 RAY 2024 QL |
| I : _ Sandra Patricia Bolafios - NS _?II
| Secretario General (E) Rodriguez "@J"‘e
| g T e ‘{-
‘ Jefe Oficina Asesora Juridica [ '

. | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 47 MA\ W% %é}
} Aprobd despacho de la Direccion Baquero A7 MAY 2024 ‘ i
i |

General

|




L

[E————

Conﬁm_:_q ; Fr_ch_a

——— e

Técnica de Producto ...




